
Acide L-ascorbique pur.  Puissant antioxydant des vins blancs 
et rosés. Prévient également les casses ferriques.

 Formulation : Acide L-ascorbique pur (E300).

Intérêt œnologique : Puissant antioxydant des vins blancs et rosés. Prévient également les casses ferriques.

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Acide Ascorbique

Dissoudre dans un peu d’eau et introduire de façon homogène sans aération. Précaution particulière : à utiliser toujours en 
présence d’anhydride sulfureux.

Avant l’addition d’acide ascorbique, une teneur minimale en SO2 libre de 20 mg/L est indispensable. 

Dose d’emploi recommandée : 5 à 10 g/hL. 

Dose maximum légale (réglementation UE) : 25 g/hL. 
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SPÉCIFICATIONS

PHYSIQUES

•	Aspect et couleur : Poudre blanche

LIMITES

• Fer : < 5 mg/kg
• Plomb : < 2 mg/kg
• Cuivre : < 2 mg/kg 
• Arsenic : < 3 mg/kg
• Mercure : < 1 mg/kg
• Métaux lourds : < 10 mg/kg
• Cendres sulfuriques : < 0,1 %

CHIMIQUES

• Pureté : ≥  99 %
• Humidité : < 0,4 %
• pH en solution aqueuse 5% : 2,4 - 2,8

 Sachets de 1 kg (cartons de 10 kg) et fûts de 25 kg.

Conserver dans son emballage d’origine hermétiquement clos, dans un lieu frais, propre, sec et sans odeur. Sensible à l’air et 
à la lumière. Respecter la DLUO inscrite sur l’emballage. Utiliser rapidement après ouverture.

CONDITIONNEMENT & CONSERVATION
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