la SO_LUTIONS - DIMINUTION DES SULFITES

Application : sur vendange, le plus tdt possible

Intéréts : ® maitrise de la flore microbienne
é réduction des composés combinants le SO,
® consommation de ['oxygene dissous

Aroma Protect®

Application : sur vendange, le plus tét possible
Intéréts : ® consommation de |I'oxygéne dissous
® réaction avec les quinones

Tanin gallique a I'alcool

Application : sur vendange, le plus t6t possible
Intéréts : & inhibition des oxydases (tyrosinase, laccase)

Application : en sortie de pressoir
Intéréts : & réduction des composés
oxydables et oxydés

Application : au levurage
Intéréts : o faible production de SO, et de

composes combinants le SO,

Vitaferment® PH / Optiflore 0®

Application : pendant la FA
Intéréts : ® réponse aux besoins azotés de la levure

é® optimisation du métabolisme
de la levure sélectionnée

Killbrett®

Application : apres FML
Intéréts : & élimination des populations
de brettanomyces
¢ réduction des populations de bactéries
lactiques et levures non-saccharomyces

Aroma Protect®

Application : En fin de fermentation alcoolique (densité 1000)

Intéréts : @ consommation de ['oxygéne dissous
® réaction avec les quinones
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